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Party-Catering-Service

Zum Bremme Dick
HauptstraBe 41

55626 Bundenbach

@ 06544 650

06544 8363

Mail: service@bremme-dick.de
www.bremme-dick.de




Sie planen eine Veranstaltung, eine Feier? Sie mochten Thre Giiste
bewirten? Sie planen ein Jubildum, eine Hochzeit, Taufe, Weihnachtsfeier,
einen Geburtstag oder einen anderen Anlass?

Damit Thre Veranstaltung ein echtes Highlight wird, von dem Thre Giiste
noch lange sprechen werden, bedarf es einem kompetenten, kreativen und
innovativen Cateringteam, das Thre individuellen Wiinsche erkennt und
auch umsetzt.

Bremme-Dick-Catering bietet seinen Kunden einen erstklassigen Full-
Service und das seit mehr als 40 Jahren. Wir decken Thnen Thren Tisch mit
Geschirr- und Besteckteilen, Gliser, Servietten und Tischdekorationen ein.
Wir besorgen Thnen Zelte, Kithimaglichkeiten und wenn Sie machten auch
einen Shuttle-Service. Machen Sie sich keinen Stress und genielen Sie Thre
Veranstaltung. Ob Sie zehn Giiste einladen oder 5 000 Menschen gliicklich
machen wollen. Wir bringen alles unter [hrer Flagge in einen sicheren Ha-
fen.

Da wir Thnen fiir [hre Veranstaltung immer das richtige Konzept liefern
mochten, haben wir in dieser Broschiire eine Auswahl

unserer kulinarischen Angebote aufgelistet.
Die Mentivorschlige ab Seite 16 sollen

Sie inspirieren und werden selbstverstandlich
auf [hre Wiinsche abgestimmt.
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Rufen Sie uns an oder besuchen Sie uns
in unserem Restaurant in der
Schiefermetropole Bundenbach.

Ingolf Mérscher
und sein Team erwarten Sie!




Kanapees belegt mit
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Feinem Riucherlachs
Geriiuchertem Forellenfilet
Roastbeet, rosa gebraten
Schweinemedaillons
Schweinebraten
Geriucherter Putenbrust
Lachsschinken

Frischrahmkiise

Weichkise
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Melonenduett mit Landschinken
gebratene Putenbrust auf Teufelssauce
Hackfleischbillchen in Knoblauchdipp
"Tomaten Mozzarella mit Basilikumpesto
Schinkenrollchen mit Spargel
Marinierte Hahnenschlegel

Gettillte Fier

Variationen von Fdelfischen
Krabbensalat in Cocktailsauce
Mediterrane Antipasti

Roastbeef rosa gebraten mit Remoulade

Kalbssiilze mit Zwiebelvinaigrette

Matjestilet in Apfel-Zwiebeltunke ,, Hausfrauen-Art”
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Gulaschsuppe ,Art des Hauses”

"lTomatensuppe mit Gin
Champignoncremesuppe
Rinderkraftbriihe mit Finlage
Lauchcremesuppe mit Crotitons
Spargelcremesuppe
Broccolicremesuppe
Blumenkohlcremesuppe

Leberknopflisuppe

Frbseneintopf ,Hausmacher Art”
Pikante Chili-con-camne
Gemiiseeintopf der Saison
Linseneintopf , Burgunder Art”
Bohneneintopf

Omas Graupeneintopf
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Kartoffelsalat mit Mayonnaise angerichtet
Speck-Kartoffelsalat

bunter Nudelsalat

Reissalat mit Mandarinen
Gefliigelsalat ,Hawaii®

Krautsalat mit Speckwiirfel
Rotkrautsalat mit Balsamico
Gemiisesalat

Mohrensalat mit Ingwer und Zitrone
Rettichsalat in Apfelessig

Bunter Paprikasalat

Gurkensalat mit Dill

Feldsalat

gemischter knackiger Blattsalat
Wialdorfsalat mit Niissen
Meeresfriichtesalat

Pikanter Thunfischsalat

Waurstsalat , Hunsriicker Art”
Rindfleischsalat mit Zwiebeln
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Verschiedene Dressing

Sahnedressing
Joghurtdressing
Kartoffeldressing
Vinaigrette
Cocktaildressing
[talienisches Dressing g : IS

Feldsalatdressing
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Hauptgerichte

Schweinerollbraten aus dem Kamm mit Biersauce
Schweinemedaillons in Champignoncreme
Schweinemedaillons in Gorgonzolacreme
Rémerbraten mit Rotweinsauce

Schweinebraten an Biersobe
Schweinertickensteak mit Blattspinat iiberbacken
Schweinegeschnetzeltes in Champignonrahm
Gegrillte Schweinshaxe

/wiebelrahmgulasch

Hackbraten mit Rostzwiebel

Schnitzel mit verschiedenen Saucen

Kassler im Blatterteig mit Kise und Ananas
Spareribs in Honigmarinade

Kohlrouladen mit WeiBlkrautsauce
Putengeschnetzeltes Bombay in Apfel-Curry-Schaum
Putenbrustfilet mit Frbsen und Rahmsofie
Hunsriicker Grillschinken mit Kriuterquark
pikanter brasilianischer Rahmbraten

Mini-Haxen auf Champagner-Kraut

Braumeistergulasch mit Landbier
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gefiillte Putenroulade mit Broccoli und Kise
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Burgunderbraten vom falschen Filet
Kalbsriickensteak an Calvadosrahm

gesottenes Rindfleisch mit Meerrettichsauce
gegrillte Kalbshaxe

Rinderrouladen gefiillt mit Zwiebeln und Gurken
Rosa Roastbeef am Stiick gebraten
Kalbsschnitzel in Weinsauce

Lachs in Dillrahm

Hecht in Zitronencreme
Zanderfilet mit Thymiansauce
Spanische Paellapfanne
Tilapiafilet

Gebackenes Wildlachsfilet

Wild aus heimischen Wiildern
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Hirschragout
Rehragout
Wildschweinbraten siilb-sauer

Vegetarisch
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Frithlingsrollen
Sellerieschnitzel
Gemiisefrikadellen
Bratwiirste

Kohlrouladen
Blumenkohl-Kise-Medaillons







Beilagen

Rahm-Kartoffelgratin
Butter-Spitzle

griine Bandnudeln mit Majoran
geschwenkte Backeskartoffeln mit Speck und Zwiebeln
Salzkartoffeln mit Petersilie
Kartoffelpiiree mit brauner Butter
KartoffelkloBe mit Rostzwiebeln
Butterreis

Semmelknodel

Cassis-Blaukraut

Sauerkraut mit Champagner
Blumenkohlréschen
Broccoliroschen

Bohnen mit Knobi
Bohnenbiindchen

franzosische Erbsen
Zuckermohren

Stangelspargel

Gemiiseauswahl der Saison
Tagliatelle mit Salbeibutter
Spaghetti

Kartoffelrosti

Kartoffeltaschen mit Broccoli und Ricotta
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Folienkartoffeln mit Quark
Ratatouillegemiise

Gemiiselasagne

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
Schupfnudeln in Butter geschwenkt
Wildreis

Verschiedene Nudeln

Kriuterknopfli

Brotauswahl
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Franzosisches Weilbibrot
Franzosisches Weillbrot mit Speck,
Zwiebeln, Mohn oder Kiimmel
Keltenbrot

Bauernbrot

Partyrad

Ciabatabrot

Kise-Brotchen
Schinken-Brotchen
Mohn-Brotchen
Sesam-Brotchen
Kiimmel-Brétchen

Laugenbrezel
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Internationale Kiseauswahl mit Friichten garniert
Obazda

Tiramisu mit Balsamicokirschen

Bayerisch Creme mit Zimtsahne
Schokoladenpudding mit Mandeln
Vanillepudding

Pralinenmousse

frischer Obstsalat

Erdbeercreme mit Erdbeerstiickchen
Ananascreme mit Ananasstiickchen

Mousse von dunkler oder weiber Schokolade
/itronencreme

Schoko-Triiffel-Creme mit Whiskysahne
Pistaziencreme mit gehackten Pistazien
Marillenknédel mit Vanillesauce
Latte Macciato mit Kaffeebohnen

Panna Cotta an Erdbeermark
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Menue 1,Lajebrecher’

Vorspeisen

Blattsalat mit zweierlei Dressing
Mohrensalat

* ook ck

Hauptgerichte

Schnitzel von der Schweinelachse
Rinderbraten
verschiedene Saucen

kK

Beilagen

Spitzle
Backeskartoffeln
bunte Gemiiseauswahl
Brotauswahl

*ook ok

Dessert

Latte-Macciato-Creme
Mandelcreme
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Menue 2 ,Schinderhannes”

Vorspeisen

Kalbsstilze mit Zwiebelvinaigrette

Hunsriicker Wurstsalat
Feldsalat

Matjestilets
Leberknopflisuppe
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Hauptgerichte
Gegrillte Kalbshaxen

gebratene Blut- und Leberwurst
Prager Schinken
Schales mit Apfelkompott

ok ck

Beilagen

Kartoffelpiiree
Backeskartoffeln
Wirsinggemiise
Sauerkraut
Burgundersofie
Meerrettichsobe

ko ck

Dessert

Marillenknodel mit VanillesoBe
Schokoladen- und Vanillepudding
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Menue 3 | Trentino”

Vorspeisen

"Tomaten Mozarella
Blattsalat mit ital. Dressing
"Tomaten, Schinken, Kise, Zwiebeln und Thunfisch
geschnitten und in Schiisseln angerichtet
Antipasti

Fischvariationen
kkk

Hauptgerichte

Gemiisereis
Tortellini alla panna
Nudeln mit Lachs
Schnitzel , Milanese*
mit TomatensoBe und Mozzarella iiberbacken
Hihnchenbrust in Zitronencreme
Schweinelendchen in Steinpilzcreme

Ak

Nachtisch

Panna Cotta an Erdbeermark
Vanillemousse

Obstsalat
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Menue 4 ,Hunsriick”

Salatbar
Knackiger Feldsalat mit Hausdressing
Warstsalat mit Salami
Weibkrautsalat mit Kitmmel und Speck
Rettichsalat mit Apfelessig

kockok
Herzhafte heimische Wurstspezialitiiten
Hunsriicker Kartoffelwurst
Hausmacher Blutwurst mit Grieben
Gebratene Leberwurst

kK
Vegetarisch
Hunsriicker Pilzpfanne mit frischen Pilzen der Saison
Butterschupfnudeln und verschiedenen Gemiisesorten

* kK
Kalte Gerichte
Omas Hackbillchen mit Knoblauch-Dipp
Marinierte Hihnchenschlegel
gefiillte Schinkenrollchen mit Spargel und Remouladensofie

oefiillte Fier

* kK
Hauptgerichte
gesottenes Rindfleisch mit Meerrettich,
Wirsinggemiise und Kartoffelpiiree mit Rostzwiebeln
Hunsriicker Grillschinken mit Backeskartoffeln und Krauterquark
Mini-Haxen auf Champagnerkaut und warmen Kartoffelsalat
gefiillte KloBe mit SpecksoBe und Apfel-Zimt-Kompott
Braumeistergulasch mit Kriuterknopfli
Bundenbacher Schales mit Speck und Lauch
gegrillter Schweinebraten mit Biersofe und Kartoffelgratin

kdkk
Nachtisch
Marillenknodel mit Vanillesole

Bayerisch-Creme mit Zimtsahne
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Grillbuffet , Kelten”

Vom Grill

Marinierte Schweinelendchen
Lammkotlett mit Rosmarin und Knoblauch
Maishihnchenbrust
Hohe Rippe
Dorade

auf offenem Feuer zubereitet
ook ook
Dipps
Chili-Dipp
Sauerrahm-Schnittlauch-Dipp
Red Peppa Jam
koK

Salate

Mangosalat
Lauchsalat
Krautsalat mit Speckwiirfel
Méohrensalat mit Ingwer
Blattsalat mit ital. Dressing und Hausdressing

®kck
Beilagen

Geschwenkte Backeskartoffeln mit Speck und Zwiebeln
Auswahl von

Bundenbacher Landbrot

und verschiedenen Fliite
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,Die schonste Freude erlebt man immer da,
wo man sie am wenigsten erwartet hat.”

Antoine de Sainr-Exupéry
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